Sitronterte

Klassisk fransk terte med sitronkrem inni
OQ marengs pa toppen.

Dette er en av verdens mest solgte kaker, med god
ogrunn. Sgt og syrlig med god fylde fra tertelounnen.

Starrelser:
8 biters - 440,-

12 biters - 590,



OBS - 5 dagers bestillingstia
Flambert Epleterte

«1arte Normandey

Calvadosflamberte epler og fyll av créme
oatissiere pd& tertebunn.

A flombere epleskivene i eplebrennevin gir dem en fylde
som gér hand i hand med eggekremen. Nyt giemne
sammen med en god cider fra Bretagne.

Storrelser:
8 biters - 380, -
12 biters - 530,-



Bringebcer eller jordbcerterte

Terte med mousselinekrem & ferske bceer,

Gode hele aret, men best nér de norske bcerene er i
sesong. Normalt fra juni 1il september for bringelbcer, og
mai til september for jordbcer.

Storrelser:
8 biters - 490,-
12 biters - 640,-



Fransk jordlbcerkremkake
«Fraisiery

Klassisk fransk jordbcerkremkake med ferske
jordbcer, vanilie, mousselinekrem og
siokoladegenoise som bunn.

Storrelser:
8 biters - 590,-
12 biters - 790,-



Creme patissiere, en grunnsten i fransk
konditorkunst, bakt i tertebunn. Vanilie,
eggekrem og terte i skignn forening.

Tenk en krysning av vaniliefyllet i skolebollen og en
ostekake. Passe sgt, passe fyldig, passe perfekt.

Storrelser:
12 biters - 490,-



